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Produktdaten

Der MB35 bietet ein unkompliziertes Prüfverfahren mit nur einem Schritt für schnelle und
genaue Ergebnisse.

-

Der MB35 verfügt über ein Punktmatrix-Display, das ein schnelles Setup bietet sowie den
prozentualen Feuchtegehalt, das tatsächliche Gewicht, die tatsächliche Temperatur und die
Prüfdauer anzeigt.

-

Der MB35 beinhaltet eine Halogen-Heizlampe mit einem Betriebstemperaturbereich von 50
bis 160 °C (in 5-°C-Schritten) für eine schnelle Probentrocknung.

-

Anzeige: Punktmatrix-Display mit Hintergrundbeleuchtung    -
Netzanschluss: Netzkabel (inbegriffen)    -
Kommunikation: RS232-Schnittstelle mit GLP-/GMP-konformer Datenausgabe
(inbegriffen)    

-

Konstruktion: Halogen-Wärmequelle, Gehäuse aus Metall und ABS, Waagschalenträger
und -griff aus Metall, Schutzhülle    

-

Design / Features: 3 Abschaltkriterien (manuell, zeitgesteuert oder automatisch), 1
Standard-Trocknungsprogramm, Heizbereich 50 bis 160 °C (in 5-°C-Schritten)

-

Art.-Nr. Ablesbarkeit Wägebereich Preis
17.3002.07 0,001 (0,01 %) g 35 g CHF 2'820.00

* Die Preise sind freibleibend und verstehen sich als Abgabepreise in Schweizer Franken ohne
Mehrwertsteuer (MWST), sowie exklusive aller sonstigen Gebühren, Abgaben und Steuern. Die
Preise, die im eShop angezeigt werden, sind aufgrund der regelmässigen Aktualisierung
möglicherweise aktueller als auf der PDF-Datei.
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https://www.huberlab.ch:443/huberlab/de/CHF/Sortiment/%EF%BB%BFFoodtech-%26-Cuisine/Foodtech/Lebensmittelanalytik/Feuchtigkeitsbestimmung/Feuchtebestimmer-MB35-Ohaus/p/cat_102056


** Bitte beachten Sie, dass bei der Bestellung von Chemikalien und Reinigungsmittel Transport
- und Verpackungskosten für Gefahrgüter sowie gesetzlich vorgeschriebene Gebühren
berechnet werden. Diese werden Ihnen auf der Auftragsbestätigung, die Sie ergänzend zur
Bestellbestätigung erhalten, detailliert ausgewiesen.

*** Weitere Informationen wie Technische Informationen und Sicherheitsdatenblätter finden Sie
online in unserem eShop

**** Die PDF-Datei wurde erzeugt auf www.huberlab.ch am 05.05.2024 um 02:52 Uhr.
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