
Dominosteine sind eine Lebkuchenspezialität, welche aus den Schichten brauner 
Lebkuchen, Fruchtgelee und Marzipan/Persipan besteht. Vollendet werden die 
Würfel mit einem  Überzug aus Schokolade. 

Dominosteine

HUBERLAB. Wichtel sind im Einsatz solange der Vorrat reicht!

FOR 
YOU

Seinen Ursprung findet das klassische Weihnachtsgebäck im Jahr 1936, als der Dresdner 
Chocolatier Herbert Wendler die Schichtpralinen kreierte. Heute produziert die Firma 
Lambertz von Juli - Dezember viereinhalb Millionen Dominosteine täglich.

Und weil wir Ihnen eine Freude machen möchten, packen unsere HUBERLAB. Wichtel 
eine süsse Überraschung für Sie ein. 

committed to science

// SOMETHING SWEET FOR YOU



committed to science

Des Dominos

// QUELQUE CHOSE DE DOUX POUR VOUS

Des lutins de HUBERLAB. sont en action jusqu‘à épuisement des stocks !

FOR 
YOU

Les dominos sont une spécialité de pain d‘épices, qui se compose des couches suivantes :  
pain d‘épices brun, gelée de fruits et massepain. Les cubes sont enrobés de chocolat.

Les confiseries de Noël classiques trouvent leur origine en 1936, lorsque le chocolatier 
de Dresde Herbert Wendler a créé les chocolats en couches. Aujourd‘hui, la société 
Lambertz produit quatre millions et demi de dominos par jour de juillet à décembre.

Et parce que nous voulons vous rendre heureux, nos lutins logistiques de HUBERLAB. 
vous préparent une douce surprise.


